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MERLOT

VignaVecchiu Ticino DOC riserva

Per ottenere questo vino di grande pregio sono stati selezionati eccellenti grappoli dai nostri
vigneti. Oltre al privilegio della posizione, questi vigneti di collina sono costituiti da vecchi
ceppi di Merlot di oltre 40 anni di eta. Queste viti producono una minima quantita d” uva di alta
qualita. Vinificato con particolare cura, questo vino viene maturato in apposite botti di rovere di
piccola capacita (“barriques” da 225 litri) ed e adatto ad un buon invecchiamento.

Uve: Merlot

Zona di produzione: Ticino

Proprieta organolettiche e caratteristiche:

Colore: rosso rubino carico

Profumo: ampio con aromi fruttati di piccole bacche scure ben integrate in
note dolci di pasticceria e balsamiche

Sapore: vino di buon corpo, armonico con tannini a trama fitta e con
finale fresco

Temperatura di servizio:  servire in ampio bicchiere “ Ballon “ a 18-20° C

Invecchiamento: atto all'invecchiamento

Accostamento: risotto alla coda di bue e midollo, pappardelle al sugo di anatra,
stinco di vitello profumato alle erbe, formaggi d’alpe di media
stagionatura
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