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SSAANNZZEENNOO  CCllaassssiiccoo  --  RRiisseerrvvaa  TTiicciinnoo  DDOOCC  
 

Le uve vengono vinificate con un lungo intinamento, ciò che conferisce al vino un carattere 
austero che con alcuni anni di invecchiamento acquista complessità ed eleganza. Il vino è 
parzialmente allevato in barriques. 
 

Uve: Merlot 
 

Zona di produzione: Lamone, Ticino – Tenuta Tamborini 
 

 
Proprietà organolettiche e caratteristiche: 
 

Colore: rosso rubino carico 
 

Profumo: intenso e complesso, note di frutta matura come prugna, piccoli 
frutti di bosco, fresche di eucalyptus accompagnate da sfumature 
speziate, balsamiche e leggermente tostate 

 

Sapore: vino  di buono spessore , armonico, le note aromatiche percepite al 
profumo si confermano al palato; eleganti e solidi tannini 
assicurano una buona maturazione  ed un ulteriore sviluppo della 
complessità aromatica 

 

Invecchiamento: 6 - 8 anni mantenuto in condizioni ideali 
 

Accostamento: arrosti a base di carni rosse, formaggi vaccini di media 
stagionatura e di pasta semidura, salumeria fresca, pasta 
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